Curriculum Vitae

1. Datos Generales

Nombres:

RFC:

Curp:

NUmero de seguro social:
Lugar de Nacimiento:
Estado Civil:

Domicilio:

No. Empleado:
E-mail:

Nimero de Celular:

Objetivo Profesional:

Isela Romero Castillo

ROCI720323JM3

ROCI720323MBCMSS07
2190721007-0

Ensenada, Baja California
Separada

Calle Insurgentes No. 49-43
Fracc. San Sebastian

Villa Bonita, C.P. 22850
14050
iromero@uabc.edu.mx,

iromero23@hotmail.com,
044(646) 151-35-94

Desarrollarme en forma profesional con mis capacidades y ofrecer mis conocimientos para un
mejor desempefio de las actividades dentro del area administrativa y de servicio que contribuya
a un mejor funcionamiento laboral y metas generales de la universidad y todas aquellas
responsabilidades que se designen a mi cargo.


mailto:iromero@uabc.edu.mx
mailto:iromero23@hotmail.com,

1. Desarrollo Profesional

2.1. Formacion y Actualizacion.

2.1.1. Escolaridad. Constancia de profesor ordinario de asignatura nivel C.
de la Escuela de Enologia y Gastronomia.

Licenciatura Universidad Auténoma de Baja California
Facultad de Ingenieria/ Ing. En computacion
1994-2001, (trunca)

Escuela de Enologia y Gastronomia

Lic. en Gastronomia

2006-2010 (Titulada con Mencién Honorifica)

Posgrado Universidad Autonoma de Baja California
Facultad de Ciencias Administrativas y Sociales
Maestria en Administracion 2013 (Titulada)

2.1.2. Asistencia a cursos de actualizacion disciplinaria.

Constancias Afo
Participacion en el primer curso Semi-Intensivo de Cocina Demostrativa Actual | 2006
y Navidefia, en la Escuela de Enologia y Gastronomia, Campus Ensenada.
Participacion y colaboracion en la Semana de la Alimentacion, impartido por el | 2012
Sistema Educativo Estatal, Delegacion Ensenada.

2.1.3. Asistencia a cursos de apoyo docente.

Cursos Horas | Afo
Modelo educativo de la UABC como llevarlo al aula 16 2011
Educacion basada en competencias 25 2011
Correo electronico e internet 16 2011
Estrategias de aprendizaje bajo el modelo en competencias 20 2012
Docencia y aprendizaje cooperativo 25 2014

2.1.4. Imparticién de curso para Docentes.

Constancia Horas | Afo

Participacion como facilitador en el curso “Analisis e interpretacion de 20 2013
datos de investigacion educativa con SPSS” en la modalidad presencial
dentro del programa Flexible de Formacion y Desarrollo Docente con
una




2.1.5. Participacion en concursos académicos.

Constancias

Afo

Participacion como Organizador del “XX Festival del Hongo” en la Escuela de 2011

Enologia y Gastronomia, Campus Ensenada.

Participacion como Organizador del “XXXIII Feria del Pescado y del Maricos” en | 2011

la Escuela de Enologia y Gastronomia, Campus Ensenada.

Participacion como Juez del ““ XIX Festival del Hongo”, en la Escuela de Enologia | 2011

y Gastronomia, Campus Ensenada

Asistencia a la Conferencia-Taller “Ciencia, Universidad e Investigadores:

Oportunidades e Incentivos para Construir Carreras y Trayectoria Profesionales”,

impartido por la UABC Campus Ensenada.

2012

Participacion en la organizacion del ler. Coloquio de las Conchas y el Vino dentro | 2012

del Taller sobre Técnicas Modernas de Ostricultura, en la Escuela de Enologia y

Gastronomia, Campus Ensenada.

3.- Docencia

3.1. Imparticion de cursos formales (impartido en la licenciatura de gastronomia)

Unidad de Aprendizaje Semestre Afo
Disefio y Planeacion de Menu 6 2010-2013
Calidad en el Servicio al Cliente 2 2014
Administracion de Copras 3 2018
3.2. Planes y programas (desarrollo curricular).
3.2.1 Elaboracion de carta descriptivas.
Constancias Afio
Constancia por haber impartido el curso de Disefio y planeacidén de menu, 2013
apoyado en tecnologia de la informacion, comunicacion y colaboracion,
publicado en el sistema de administracion de cursos Blackboard. Bajo la
modalidad a distancia.
Constancia de elaboracién de la carta descriptiva de la unidad de aprendizaje 2013

“Calidad en el Servicio al Cliente”, a nivel licenciatura de gastronomia.




3.3. Tutorias.

Constancia expedida por la subdireccion de la Escuela de Enologia y Gastronomia. Tutoria de
para primer semestre de la carrera de licenciatura en gastronomia durante la fecha 2012-2.
4.- Vinculacion

4.1 Servicio Social Interno de la Escuela de Enologia y Gastronomia

Constancia expedida por el Departamento de Formacion Bésica de servicio social por el
programa A580-0001 Actividades Culturales y Académicas durante el periodo 2011 al 2013.

5.- Vida Colegiada y Gestion Institucional

5.1. Participacion en eventos académicos con participacion nacional

Participacion como integrante del jurado calificador en el Concurso Culinario 2010
del XIII Festival del Hongo™ de la Escuela de Enologia y Gastronomia y
Canirac, Campus Ensenada.

Participacion en el 7ma. Expo Educacion y Vinculacion, por el comité de 2012
vinculacion escuela empresas de Ensenada.
Participacion en la organizacion de la Reunién Anual de Directores de la Zona | 2012
Noroeste de la Federacion Mexicana de Facultades y Escuelas de Odontologia,
por la Facultad de Odontologia Mexicali.

Participacion y apoyo en marco de la 132 Feria de Posgrado de Calidad, en la 2012
UABC, Campus Ensenada
Participacion como Juez en el IV “Concurso Nacional Gastronémico del 2012
Pescado y Marisco”, en la Escuela de Enologia y Gastronomia, Campus
Ensenada

Participacion como Jurado de Platillos dentro de la 5ta. Feria de la Sardina, 2013
dentro del Comité Sistema Producto Pelagicos Menores de Baja California







